








   Spéciale fête 

Rumsteak, cigaline de porc marinée, filet mignon de porc, noisettes d’agneau, 

filet de caille mariné au piment d’Espelette, foie gras à poêler, noix de veau, 

mini galette forestière, 2 sauces (poivre et béarnaise) ..........................................................	 13,90 E la part

Gourmande 

Mini tournedos de bœuf, onglet de bœuf, noix de veau, filet mignon de porc, 
tranche de gigot d’agneau, magret de canard, filet de dinde, mini brochette 
de bœuf, mini galette Saint-Michel , 2 sauces  (poivre et béarnaise )   ..........................   	      10,00 E la part 

�• �� Supplément 1 pomme de terre bohémienne .........................................................	 1,40 E

Spéciale fête 

Jambon blanc, jambon de pays, coppa, pancetta, rosette, 
bacon, andouille de Guéméné ...........................................................................................................	 8,40 E la part

�• �� Supplément fromages (mini 200 gr)

Raclette nature, raclette fumée, morbier, tome de cambrai  ..............................	 5,95 E la part

Plateau découverte (env. 1,100 kg)
Brie de Meaux AOP, St Félicien, Brebis truffé, Camembert AOP, 
Comté AOP 18m, Chèvre papaye, Roquefort AOP ....................................................................	 44,00 E

Plateau ardoise AOP (env. 700 gr)
 Brie de Meaux, Munster, Crottin de chavignol, Comté 18m, Bleu d’auvergne ........	 23,00 E

(Minimum 300 gr)

(Minimum 200 gr)

�¾�� Les autres formules planchas ne seront pas disponibles du 23 au 31 décembre �½

�¾�� Le plateau de fromages festifs   A VOIR �½

Planchas

Raclette

Plateau  fromages festifs



d Assiette de foie gras de canard mi-cuit et 
son confit d’oignon
d �Délice de crevettes et Saint Jacques au 

Chablis*
d �Farci de chapon aux morilles avec sa 

sauce à l’armagnac
d Pomme de terre bohémienne et fagot de 
haricots verts lardé  

Menu n° 1 : 32 E/pers.
(+ consigne 3 E)

d �Terrine de Saint Jacques (80 gr) et sa 
sauce crème ciboulette 

d �Bouchée à la reine
d �Filet de sanglier, jus réduit de cassis et vin 

rouge  
d �Gratin de légumes d’antan et pomme 

aux airelles

Menu n° 2 : 25 E/pers.

Menus



Supplément fromage avec salade (minimum 120 gr/pers) 4,90 E la part
(Brie, Mimolette, Tome de cambrai, Maroilles, Emmental)

Chapon des Landes eff. .....................................................................................................................	 18,78 E le kg

Chapon des Landes pac .................................................................................................................	 21,50 E le kg

Mini chapon pac (Calibre 2 kg à 2,500 kg) ...................................................................................	 23,15 E le kg 

Dinde des Landes eff  ...........................................................................................................................	 21,51 E le kg 

Dinde des Landes pac ........................................................................................................................	 23,60 E le kg 

Chapon de pintade des Landes eff ........................................................................................	 22,26 E le kg 

Chapon de pintade des Landes pac  ..................................................................................	 27,56 E le kg 

Poularde de Landes pac ...................................................................................................................	 18,45 E le kg 

Chapon de Bresse eff (Sur commande uniquement avant le 15-12-2025) .......................	 68,43 E le kg

Poularde de Bresse eff (Sur commande uniquement avant le 15-12-2025) ......................	 58,76 E le kg

Cuisse de chapon (env. 550 gr) .........................................................................................................	 25,12 E le kg 

Suprême de chapon (env. 470 gr) ..................................................................................................	 34,07 E le kg

Cuisse de poularde (env. 420 gr) ......................................................................................................	 25,12 E le kg

Suprême de poularde (env. 320 gr) ................................................................................................	 34,07 E le kg

Farce fine nature   ....................................................................................................................................	 17,50 E le kg

Farce fine truffée  ......................................................................................................................................	 20,90 E le kg 

Volailles festives



Alexandre LESNES
Boucherie-charcuterie – traiteur

34 avenue du Quesnoy
59400 CAMBRAI

Tel : 0327838924 mail : contact@boucherie-lesnes.fr

Merci de commander le même menu par foyer
Un acompte de 30 % du montant total sera demandé 

à la commande.
Afin de satisfaire toutes les demandes, merci de passer 

vos commandes avant le 18 décembre pour Noël 
et 20 décembre pour Nouvel  An

Nos horaires pour ces jours de fête  
(Nous n’indiquons que les horaires spéciaux, autres jours inchangés) : 
Mercredi 24 décembre : ouvert de 8h30 à 12h30 et de 14h30 à 17h00

Vendredi 26 décembre : ouvert de 14h30 à 19h00 (fermé le matin)
Mercredi 31 décembre : ouvert de 8h30 à 12h30 et 14h30 à 17h00

Vendredi 2 janvier : ouvert de 14h30 à 19h00 (fermé le matin)

 (*) consigne 3 €

Liste des allergènes disponible en magasin ou sur notre site   www.boucherie-lesnes .fr


