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Cocktails - Buffets . Repas d’événements

Alexandre LESNES

Boucherie « Charcuterie « Traiteur
34 avenue du Quesnoy - 59400 CAMBRAI
Télephone : 03 27 83 89 24
Email : contact@boucherie-lesnes.fr

Site : www.boucherie-lesnes.fr



PAIN SURPRISE

(48 toasts)

Charcuteries / fromages 28,50 €
Charcuteries / saumon 30,50 €
Charcuteries / saumon / fromage 32,00 €
Tout saumon fumé 35,00 €
b RV i
Le Quatuor 4 pieces / personne 6,50 €
(1 verrine, 1 navette, 1 wrap, 1 canapé)
L’Elégance — 8 pieces / personne 12,90 €
(2 verrines, 1 navette classique, 1 navette printaniére, 2 wraps,
2 petits fours chauds)
Le Signature - 12 piéces / personne 18,90 €
(2 verrines, 2 navettes printanieres, 2 canapés, 1 maki de veau, 1 maki de thon,
1 accra, 2 mini quiches, 1 crevette croustillante)
APERITIFS AD UNITE
(Prix ala pzece
Verrines - 1,80 €
Canapés variés 1,00 €
Navettes classiques 1,20 €
Navettes printaniéres 2 1,40 €
Mini wraps : i 1,00 €
Maki de veau 2,00 €
Maki de thon 2,00 €
Petits fours a rechauffer ‘ 1,00 €
LES PLANCHES
Planche apéritive - 3 a4 personnes environ - — - ! - = 18 €
charcuteries fines et fromages ¥ o e ~ Y- r’h"*
Planche tﬂ're & mer -32a4 personri‘és env1ro;11"* g,:'?: Ly - -:"—‘1:. 24 €
charcuteries ﬁnes, saumon fumé et gravelax L 71l » 4'Fﬁ :
Plateau de légumes croquants, ,,7._." . t}.} e

sauce créeme ciboulette - 4 4 5 personnes environ

15 €

Planche signature” - 8 personnes environ

50 €

charcuteries fines, paté, saumon fumé, legumes plckles et toasts
e

* Caution de 40 €



Foie gras de canard A S ol 136 € 7kg

Millefeuille foie gras et langue fumee EN 2 92 € /'kg
Saumon Bellevue e SEIES BN - 8,50 € la part
Trilogie de saumon SEads e " 10,50 € Passiette
Terrine de saumon a l'oseille - REn 7,80 € la part
Saumon fumé artisanal SRR : __ 56€/kg
Carpaccio de beeuf pesto parmesan ' 7,20 € lassiette
Carpaccio de faux filet mariné et légérement fumé 15 € lassiette

12 queue de langouste vinaigrette exotique 16 € la part

ENTREES CHAUDES

(selon marché - Prix a la part)

Coqullle Saint- -Jacques sauce crustacés 8,80 €
Médaillons de lotte au vinaigre de c1dre* : 11,10 €
Bouchée a la reine - S 1,90 €
Vol au vent ris de veau s : 6,60 €
Cassolette de ris de veau aux morilles* - 14,50 €
Feuilleté de 1égumes au chévre frais _ 9,50 €
Risotto a la truffe et parmesan* = 12,00 €
(Euf parfait sur créme de morilles et parmesan* 11,00 €

*3€ de consigne



PLATS CHAUDS avec garniture

(Prix alapart)
Confit de joue de beeuf au vin rouge, purée truffée

et carottes glacées
Filet de beeuf périgourdin, gratin dauphinois

et fagot de haricots verts lardé

Carbonnade flamande, purée facon Robuchon

Blanquette de veau et ses légumes

Filet de veau et sa creme aux morilles, tatin de légumes

confits et pomme de terre reconstituée

Mignon de porc a la Tome de Cambrai, endive braisée

et gratin dauphinois
Tajine d’agneau aux légumes confits-au miel et semoule
Lotte sauce homardine et son riz pilaf

PLATS UNIQUES

Prix a la part

22,00€

24,00 €
14,00 €
14,90 €

24,00€

13,00 €
15,00€
14,00 €

Paélla

(Cabillaud, poulet, gambas, moules, calamars)

Paélla royale

(Queue de lotte, poulet; échine de porc, gambas, moules et calamars)

Couscous

(Poulet,-agneau, merguez)

Cassoulet

(Sauté d’agneau, saucisson, saucisse fumé, francfort, poitrine fumé )

Choucroute

(Saucisson, petit salé, poitrine fumé, saucisse fumée, saucisse de Strasbourg)

10,50 €

12,90 €

11,20 €

11,20 €



PLATS TRADITION

imaamm
Jambon braisé sauce Madeére £ : j = : 9,20 €
Noix de joue de porc a la biére BT ' 9,30 €
Noisette d’agneau au romarin -_ ! : 12,50 €
‘Supréme de pintade aux ceépes S : 9,90 €
Cabillaud en croute d’herbes fralches 14,00 €

G_ARNITURES

(Prix ala piece )

Pomme de terre reconstituée - s 1.40 €
Tatin de 1égumes confits REES RIS AT e 0 E
Fagot d’haricots verts lardé — - 2 e 1.20 €
Tomate Provencale : > 1.20 €
Gratin dauphinois DU SRR D - 2.10 €
Endive braisée _ : ' SR 1.10 €

Grenailles confites o S oL e 1.40 €



BUFFETS

pjﬁ‘(lﬁf 72°7
——( 17,20 € / pers

Saumon Bellevue
Charcuteries fines
Réti de porc
Réti de beeuf
Carottes
Céleri
Taboulé
Pomme de terre persillade
Salades de pates
+ sauces

+
\

J

(@(uﬁef 72°2
e 20IC/ persT =

Saumon Bellevue

Tomate au thon

Réti de veau

Charcuteries

Jambon cru

Réti de beeuf

Poulet roti

Carottes

Céleri

Taboulé

Piémontaise

Farfalles espagnoles
+ sauces

@éﬁf 72°5
——(2850€ pe)

Saumon Bellevue
Terrine écrevisse et langouste
Saumon fumé :
Foie gras
Jambon.de Parme
Poulet réti
Faux-filet roti
Jambon braisé
Carottes
Céleri
Taboulé
Pomme de terre persillade
Champignons a la grecque
Perles marines
+ sauces '

r

\

DBegffet r°7
S Trs

Saumon Bellevue,
Crevettes bouquet
Terrine de langouste
Foie gras mi-cuit
Terrine de canard aux girolles
Charcuteries fines,
Faux-filet roti
Réti de veau
Jambon de Parme
Caille au porto
Perles marines
Taboulé
Salade de pates
Carottes
Céleri
Coleslaw
Riz nicois

+ sauces

- FROMAGES

Supplément Salade verte

0,90 € / pers

Assortiment de fromages : 5,00 € / pers
brie, mimolette, tome de Cambrai, maroilles,
emmental




PLANCHAS

- (Prix a la part)

Conviviale RSN P LA - LN ; HED &

Rumsteck, veau, tilet mignon de pore. filet dedinde, galette St Michel (4 pers min)

Familiale __ <z e s Al SRS 11€
~Onglet debeeut. vean, filét mighon de pou agfcaEmgTel e anard, SEERSEss — A e

filet de dinde, mini ﬂllxlu \t \lulul ((» pu\ mmﬁ P e E : =5

T SR S

Gourmande =SS c s SUu s oo s e e S 1 7 6

Filet de beeuts ongletde bocut  veau, filetmignon de pore agneaus magret e canard,

filet de dinde, mini valette St Michel-galctte meNicaine (6 pers min) e %

Sauces et pomme dé'_te'rr"e"Féc('m's‘ﬁtﬂée-_._"' SR RS e S TR | -
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2 brochettes de poutet ln;n'iliécs, 1 grlllndw =
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Colis g gourmand ' TR, - s 52€

_t paves de beeut marines, hht\ de pmlld MArInes, .2 lmnh(m\ de poulet, 2 bro-
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BIEN PREPARER
VOTRE COMMANDE

Afin de vous garantir la meilleure qualité de service,

merci de prendre connaissance des informations suivantes :

Commande

. Commande a passer au minimum 7 jours a lavance

. Pour les grands événements, nous recommandons de réserver plusieurs

semaines a avance afin de garantir la disponibilité.
. Les commandes sont prises selon nos disponibilités
. Un acompte de 30% est demandé a la prise de commande

N

Conditions traiteur

. Pour les buffets et cocktails dinatoires, un minimum
de 15 personnes est requis

. Les buffets sont présentés sur plateaux :
caution de 2 € / personne pour le prét du matériel

. Les photos de la carte sont non contractuelles

. Tarifs mis a jour mai 2026

Matériel & location

. Appareil a plancha : caution de 50 €
. Poélon électrique : caution de 80 €
. Location du camion : 125 € la journée, selon disponibilité

(Sur présentation du permis et d’une attestation dassurance)

Livraison 30 € sur environ 15 km (Si plus, nous consulter)

Contact
Pour toute demande spécifique ou modification :

0327 83 89 24
contact@boucherie-lesnes.fr




